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Miiller Thurgau

Il virigno porea il nome del
tricercatore che lo oteenne per
incrocio tra il Riesling ¢ Sylva
net I Miiller Thurgai esala il
proprio carattere aromatico se
otrenustorda VIENEt! w0 unti.
L'Aziends “Maso ai Dossi”
vinifica le proprie uve
deivigneti di Cimone.

Si presenta con il tipico
carattere del vino di montagna,
profunio intenso e annmatico,
con un corpo delicam e fresco.
Ot vino da aperitivo,
accompagna bene i piaria
base di verdure.

Chardonnay

Da pitn di due decenni 'azienda
agricola Maso ai Dossi coltiva
sui conoidi della Destra Adige
il witizne Chardonnay.

Con Paccortezza di una lunga
gsperienza sono scel 1 grappoli
Pl matiurs per ottencre un vino
duraruro clie i inpeniilisce con
la maturazione in piccole Lot
di rovere, Vino di colore
paglierine con riflesst dorari.
Profume delicato, tipice del
virigno, con nete di frutta
esotica e vaniglia.

Sapore equilibrato di buona
struttura ¢ persistenza,

51 abbina agh anvipasti saporiti,
alle minesere, ai piatri di pesce
e di carne Bianca,

Pinot Grigio

La vite debole ¢ sensibile del
Pinor grigio richiede i rerrent
profondi e freschi ariginaeisi
dai depositt alluvionali del
frume Adipe,

Sloghiature e attenta selezione
dei grappoli sono essenziali per
obreners un vino delicato, dal
profumo floreale con s
premogativa di un s ATMONIGO
la cui persistenza & accentuata
dall'smarcenela cararceristice,
Si abbina ad antipasti saporiti,
primi piatti, crostaced ¢ piacci
di pesce.
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Nosiola

Varieth bianca orginaria del
Treenting ogel diffusa solo nelle
zone pifl vocare, Luva raccolta
in vigneti a fimirata produzione
e.con maturazione ottima
consente di ottenere un vino
clegante ¢ fresco, cararterizzan
da un colore gialle paglicring,
dal profumo gradevole, fine,
FI'I.I“?;'I.H\ GO U SHFI(,'!‘T{:
invitante chie ricorda
]IHIJ12ltlglJ(!.|‘:l i.il':“.ﬁ Frlltra BEOEA
caratteristien della varieth
Mosinla.

Oeeandy per gli abbivamenti
cot ghi antipastl, § placd di
pesce, carni bianche & pletanze
a hage di verdure.




